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la tradizione popolare nasce dall’osservazione sul lungo periodo
quando incomincia ad essere smentita

“ad agosto riempi la cucina e a settembre la cantina”
raccolti in anticipo di circa un mese rispetto a 30 anni (Coldiretti, 2021)

e un’ulteriore prova che c’e un cambiamento in corso di grosse proporzioni
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L" Intergovernmental Panel on Climate Change (IPCC) ¢ il principale Climate Change 2021

organismo internazionale per la valutazione dei cambiamenti climatici.
L'influenza umana ha riscaldato I’atmosfera, I’oceano e le terre emerse.

Aumento

The Physical Science Basis

Summary for Policymakers

delle concentrazioni di gas serra (GHG)

della temperatura superficiale globale (piu alta di 1,09°C nel periodo
2011-2020 rispetto al periodo 1850-1900, con aumenti maggiori sulla terraferma (1,59°C)
rispetto alloceano (0,88°).

delle precipitazioni globali medie

del ritiro dei ghiacciai (di circa il di circa il 40% in Settembre)
riscaldamento dello strato superficiale dell’'oceano (0-700 m) ed
acidificazione globale dell'oceano superficiale.

innalzamento del livello medio del mare globale (tra il 2006 e il 2018 il tasso di innalzamento ha raggiunto i 3,7
mm per anno).

le zone climatiche si stanno spostando verso il polo in entrambi gli emisferi e cambiano di

conseguenza le condizioni termiche delle zone coltivate (il 50° nord parallelo & lo storico limite della
viticoltura ma il riscaldamento globale sta spingendo la coltivazione della vite in regioni sempre piu a nord e sempre piu in altura.
Alcuni studi prevedono che I'area adatta alla viticoltura diminuira dal 25% al 73% nelle principali regioni produttrici di vino entro il
2050).

Nel 2019, le concentrazioni atmosferiche di CO, (anidride carbonica) erano le piu alte degli ultimi
2 milioni di anni, e le concentrazioni di CH, (Metano) e N,O (protossido di azoto) erano le piu alte
degli ultimi 800.000 anni ed entrambe, superano di gran lunga i cambiamenti naturali

plurimillenari tra periodi glaciali e interglaciali degli ultimi 800.000 anni. 3
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Possibili futuri climatici Climate Change 2021
L'ultima volta che la temperatura superficiale globale ha superato i 2,5°C & (I e e

Summary for Policymakers

stato piu di 3 milioni di anni fa.
Da oggi al 2050, la temperatura superficiale globale continuera ad
aumentare in tutti gli scenari di emissioni considerati (alta, media, bassa).

| 2°C verrebbero superati durante il XXI® secolo negli scenari di emissioni di
GHG alti e molto probabilmente anche nello scenario intermedio.
Negli scenari di emissioni di GHG bassi, &€ estremamente improbabile.

In ogni caso,
e probabile che I'Artico sara praticamente privo di ghiaccio marino a settembre
almeno una volta prima del 2050.

sul lungo periodo il livello medio globale del mare potrebbe aumentare di circa 2-3 m
se il riscaldamento sara limitato a 1,5°C e di 2-6 m se sara limitato a 2°C.

Con un riscaldamento globale di 1,5°C, si prevedono inondazioni costiere, erosione costiera
forti precipitazioni, ondate di calore terrestri e marine
nella maggior parte dell’Africa, Asia, Nord America ed Europa.

e molto probabile che I’Atlantic Meridional Overturning Circulation (AMOC) si indebolisca nel corso del
XXl secolo, in tutti gli scenari di emissione, ed e possibile un brusco collasso prima del 2100.
Se tale collasso dovesse verificarsi, questo causerebbe bruschi cambiamenti nel’andamento degli event
meteo e nel ciclo dell'acqua su scala regionale.






by Franco Fassio e Nadia Tecco
(Cogito Ergo Sum = io penso e quindi sono, Cartesio, Principia philosophiae, 1644)
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I'umanita ha I'abitudine a
scomporre la complessita

che lo circonda

in logiche lineari di pensiero

‘I maggiori problemi del mondo
sono il risultato della differenza
tra come la natura funziona (sistema)

e il modo in cui le persone pensano (lineare)”.
(Gregory Bateson, Verso un’ecologia della mente, 1972)
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Immagini da documentario

“Un altro mondo” di Bluma Lab



Il food system contribuisce al/e subisce il climate change

Dalla produzione alla vendita di
cibo vengono generate

il 30% di tutte le
emissioni di gas serra
3,3 miliardi di ton di

CO2 (ipcc, Climate Change, 2013).

Le concentrazioni di
CO2 sono aumentate del

145% rispetto ai livell
preindustriali (prima del 1750)

(The Lancet, Food in the Anthropocene,
2019).

Pur se il riscaldamento

globale é principaimente
causato dalle emissioni legate

alla produzione di

energia, le attivita agricole,
gli allevamenti e le filiere
alimentari possono fornire un
contributo importante alla
riduzione delle emissioni
climalteranti e al controllo
della deforestazione.



Una crisi della ragione

(Einstein A., Mein Weltbild, 1934)

A livello mondiale buttiamo 1.300.000.000 di ton di
cibo (circa 8600 navi da crociera). Lo spreco di cibo nel
mondo vale complessivamente circa 1.700 miliardi di
dollari (F40, Global Initiative on Food Loss and Waste Reduction, 2015).

quando per eliminare la fame nel mondo servirebbero
circa 267 miliardi di dollari 'anno per eliminare la
fame nel mondo entro il 2030 corrispondenti allo 0,3%

del Pil mondiale.
(FAO, IFAD & WFP, Achieving Zero Hunger: the critical role of investments in
social protection and agriculture, 2015)

Oltre al cibo, stiamo sprecando annualmente 250
miliardi di litri di acqua (pari al consumo

di New York per i prossimi 120 anni),

1,4 miliardi di ettari di suolo (il 30% della superficie

mondiale agricola utilizzabile).
(FAO, Food Wastage footprint. Impacts on natural resources, 2013)

Le perdite e gli sprechi alimentari
(food loss + waste)sono responsabili

dell’'8% delle emissioni globali di gas a effetto serra
(Waste Watcher, 2021).



Effetti sui flussi commerciali e prezzi

La modifica nella geografia della produzione su
scala globale avra un effetto sui flussi commerciali di
cibo, con implicazioni per gli introiti dei
contadini e un possibile incremento dei prezzi fino
ad un 23% entro il 2050 rispetto agli scenari senza
cambiamento climatico.

Queste conseguenze si esacerberanno ulteriormente in quei
contesti e per quelle fasce di popolazione in cuii
diritti tradizionali sulla terra e

sull’acqua non sono garantiti e inaspriranno i

conflitti legati alla competizione per utilizzi di risorse
sempre piu scarse.
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Migrare verso un nuovo paradigma

La migrazione degli animali si sviluppa in risposta alla periodicita dei Cicli geofisici giornalieri e annuali,
a cambiamenti del clima, della disponibilita di Cib0, in relazione alla riproduzione.

L'orientamento ¢ determinato da punti di riferimento ed i campo magnetico terrestre.



Dobbiamo evitare di compromettere i rapporti
con il miglior fornitore di materia prima che il genere umano conosca

(Lovins A., et al., A roadmap for natural capitalism, 1999)

Johan Rockstrém
“Planetary Boundaries”

Kate Raworth
‘Doughnut economics”

|'attuale sfida geopolitica del “sistema cibo” &€ dunque quella di rivoluzionare il modello produttivo a partire da
una corretta gestione del capitale naturale (Lovins A, et al., A roadmap for natural capitalism, 1999)
a cui € associato quello culturale (Bourdieu P, Le capital social, 1980) €d @Cconomico,
rispettando | limiti planetari (Rockstrom J. Planetary Boundaries: Exploring the Safe Operating Space for Humanity, 2009)
ed offrendo allo stesso tempo uno spazio equo alla societa civile (Raworth, Doughnut economics, 2017).



The model of “wedding cake”

to represent the food relations with SDGs,

by Rockstrém e Sukhdev

! systems fMbPY|

Article

Circular Economy for Food: A Systemic Interpretation
of 40 Case Histories in the Food System in Their
Relationships with SDGs *

‘Thinking and Design 2017, RSD6,
ings as Fassio F, Tecco, N. (2017). The
h of

y for Food, a systemic of the the holis
InP: the Thinking and Design (RSD6) 2017
Symposium, Oslo, Norway, 18-20 October 2017 (SSN 2371-8404). The proceedings are published and
as open access d s at hitpsi/s -d 46/rsd6-proceed

((((((((

Received: 25 May 2019; Accepted: 19 August 2019; Published: 22 August 2019

L'impatto sugli SDGs :
di 40 Case History di Circular Economy for Food Sy

1 METMESES
FOR M Coes

RESPONSIBLE
CONSUMPTION
ANDPRODUCTION

BIOSPHERE

(Fassio F,, Tecco N.,
Circular Economy for Food, 2018)

%

I'Economia Circolare applicata al cibo, pone ancora poca attenzione a

salvaguardare la base della “torta” ovvero il capitale naturale e i cicli

biogeochimici connessi al clima, acqua e suolo.
|l nuovo paradigma economico rischia di diventare un modello che favorire un

approccio manipolativo del rifiuto, situazione che paradossaimente

potrebbe portare a un’accelerazione dell’obsolescenza programmata.
hiips://www.mdpi.com/2079-8954/7/3/43/htm
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we are aII one system

but we have to Iearn

to dream as one system
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